l Home-made food on demand!

Order the day before, before midday

Nous vous proposons des plats faits-maison élaborés avec des produits
majoritairement locaux. Nous sommes engagés a privilégier le circuit court et a soutenir
les producteurs locaux.

We offer homemade dishes made with mainly local produces. We are committed to promoting short circuits and
supporting local producers.

Starters / Snacking
Salade auvergnate Auvergne salad 7,20 €
Salade, jambon sec d’Auvergne, bleu d'Auvergne, noix / Salad, Auvergne ham, Auvergne blue cheese, walnuts
Assiette de crudités Assortment of raw vegetables 7,20 €
Carottes, lentilles de Champeix, tomates, salade / Carrots, local lentils, tomatoes, salad
Planche de charcuteries et fromages Pour 2 personnes /For two 26 €
Assortment of cold meats & cheeses Pour 1 personne/rorone 13 €
Assiette de charcuteries pour 1 personne Assortment of cold meats for one 8 €

Jambon sec d'’Auvergne, rosette de Lyon, terrine de porc (63) / Auvergne ham, Lyon rosette, pork terrine (locally produced)

Assiette de fromages Assortment of cheeses for one Pour 1 personne /For one 4,80 €
Gaperon, Cantal entre-deux, Saint-Nectaire

Hot dishes with accompaniment of the moment | Green beans, local lentils or baby potatoes

Cuisse de canard confite (origine France) dDuck leg confit 14,50 €
Joue de boeuf confite Beef cheek confit 14,50 €
Saucisse de Saint Ours - porc francais Locally produced sausage 12,50 €

lodges@auvergne-volcan.com

0473622381

Assiette de Iégumes Assortment of vegetables 5 €

Lentilles de Champeix, haricots verts, pommes de terre grenaille | Green beans, local lentils, baby potatoes

Tarte aux myrtilles slueberry pie 3,90€ -

Brownie aux noix Nut brownie 3,90€ ©:

Pompe aux pommes Apple pie 3,90€ L
EE

Panna cotta 3,90€ ¢
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Bread Boule de pain individuelle individual portion of bread 0,60€ _ 5
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Tarifs TTC
Selon la saison et I'arrivage de produits, seule une partie de la carte peut étre disponible.

Liste des allergénes disponible sur demande a la réception. .
All taxes included Q/%’ '(_,’d i

Menu disponibility can depend on season and supplies. - *h ok
List of allergens available on demand at reception. DE LEMPTEGY
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M Bocaux préts a déguster Chez Epicure
confectionnés a Saint-Beauzire (63)
a emporter

Chez Epicure ready-to-eat jars
made in Saint-Beauzire
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Plats Dbishes

Lasagne de boeuf classique (320g) Classic beef lasagne 14,50 €
Lasagne de boeuf enfant (160g) Children's beef lasagne 7,50 €
Brandade de poissons en parmentier (320g) 8randade of fishes and potato mash 14,50 €
Poulet Basquaise (320g) Basquaise chicken 14,50 €
Lasagne de truite de mer et fine ratatouille au pesto (320g) 14,50 €

Sea trout lasagne with pesto ratatouille

Plats végétariens Vegetarian dishes

Ratatouille sarriette & safran (320¢) Saffron and savory ratatouille 14,50 €

Mousseline de carottes au cumin, tombée de Iégumes (320g) 14,50 €
Carrot mousseline with cumin and vegetables

SARL du Volcan de Lemptégy au capital de 150 000 €
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Créme caramel (160g) Caramel cream 7€ 2:°
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Moelleux aux pommes caramélisées (120g) Moelleux with caramelised apples 7€ § 2
58
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Tarifs TTC

Selon la saison et l'arrivage de produits, seule une partie de la carte peut étre disponible.
Liste des allergénes disponible sur demande a la réception.

All taxes included
Menu disponibility can depend on season and supplies.
List of allergens available on demand at reception.



